


Caviar d’aubergine 16 €

Stracciatella, huile d’olive extra vierge, basilic 16 €

Pizzetta à la truffe 22 €

Huîtres Fines de Claire n°3 24 € (Caviar +10€) 

Cécina de boeuf, pain brioché 26 €

Caviar 30g 95 €

Sashimi de thon et saumon 18 €

Tiradito de boeuf « Kyoto » 22 €

Asperges vertes rôties, huile citronnée, crémeux d’amandes douces 22 €

Ceviche de Seriole, leche de Tigre 24 €      

Carpaccio de gamberonis 24 €

Burrata aux artichauts de Provence, pignons aux herbes 
et tomates séchées 24 €  

Salade César 21 €

Salade Niçoise 23 €

Prix nets en euros - Service compris.

Merci de nous signaler toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique.



Cordon bleu Maison « La Grande Brune » 32 €

Côtelettes d’agneau à la Provençale 36 €

Picanha Black Angus grillée sauce larmes du tigre 38 €

Filet de boeuf grillé, sauce poivre 42 €

Riz blanc parfumé 5 €

Légumes de saison 5 €

Frites fraîches 5 €

Frites fraîches Parmesan Truffe 10 €

Coeur de laitue 5 €

Purée 5 €

Purée truffe 8 €

Rigatoni aux aubergines, buratta, tomates basilic 24 €

Coquillettes à la truffe et chiffonade de jambon 32 €

Linguines au Homard 59 €

Tentacule de poulpe grillé sauce Chimichurri 36 €

Charbonnier façon Black Cod 46 €

Sole Meunière 90 €

Entrecôte grillée Black Angus, sauce poivre 95 €

Prix nets en euros - Service compris.

Merci de nous signaler toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique.



Caviar d’aubergine, Stracciatella, Pizzetta 

Rigatoni aux aubergines ou Coquillettes à la truffe

Sole Meunière 

Entrecôte grillée

Brownie

Tarte au citron destructurée

75 €

Prix nets en euros - Service compris.

Merci de nous signaler toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique.







Eggplant Caviar 16 €

Stracciatella, Extra Virgin Olive Oil, Basil 16 €

Truffle Pizzetta 22 €

Fine de Claire Oysters No.3 24 € (Caviar +10€) 

Cecina Beef with Brioche Bread 26 €

Caviar 30g 95 €

Salmon and Tuna sashimi 18 €                                            

«Kyoto» Style Beef Tiradito 22 €

Roasted Green Asparagus, Lemon Oil, Sweet Almond Cream 22 €

Amberjack Ceviche, Leche de Tigre 24 €      

Gamberoni Carpaccio 24€

Burrata with Provence Artichokes, Herbed Pine Nuts & Sun-dried Tomatoes 24 €  

Caesar Salad 21 €

Niçoise Salad 23 €

Prices include taxes and service. 

Please inform us of any allergies, intolerances, or specific dietary requirements.



“La Grande Brune” Homemade Cordon Bleu 32 €

Provençal Lamb Chops 36 €

Grilled Black Angus Picanha with Tiger’s Tears Sauce 38 €

Grilled Beef Tenderloin with Pepper Sauce 42 €

Scented White Rice 5 €

Seasonal Vegetables 5 €

Fresh Fries 5 €

Parmesan Truffle Fries 10 €

Lettuce Heart 5 €

Mashed Potatoes 5 €

Truffle Mashed Potatoes 8 €

Rigatoni with Eggplants, Burrata, Tomato & Basil 24 €

Truffle Coquillettes with Sliced Ham 32 €

Lobster Linguine 59 €

Grilled Octopus Tentacle with Chimichurri Sauce 36 €

“Charbonnier” Style Black Cod 46 €

Sole Meunière 90 €

Grilled Black Angus Ribeye with Pepper Sauce 95 €

Prices include taxes and service. 

Please inform us of any allergies, intolerances, or specific dietary requirements.



Eggplant Caviar, Stracciatella, Pizzetta

Rigatoni with Eggplant or Truffle Coquillettes

Sole Meunière

Grilled Ribeye

Brownie

Deconstructed Lemon Tart

75 €

Prices include taxes and service. 

Please inform us of any allergies, intolerances, or specific dietary requirements.







Tarte au citron déstructurée

12€

Tiramisu

12 €

Minestrone d’ananas

12 €

Brownie

14€

Prix nets en euros - Service compris.
Merci de nous signaler toute allergie, intolérance ou régime alimentaire spécifique.





Grab a drink at



Cocktails Classiques

Alcools

Whisky (5cl)

Whisky Monkey Shoulder 12 €

Whisky Jameson		             14 €

Whisky Buffalo Trace 15 €

Whisky Jack Honey 15 €

Whisky Sir Davis 17 €

Whisky Angel’s Envy 20 €

Whisky The Dalmore 12 ans 20 €

Whisky Lagavulin 16 ans 26 €

Whisky Hibiki Harmony 32 €

Whisky Maccalan 15 ans 50 €

Whisky Octomore 15.1 56 €

Whisky Hibiki 21 ans 240 €

Apérol Spritz 14 €

Bloody Mary 12 €

Caipirinha 14 €

Cosmopolitain 14 €

Daiquiri 14 €

Last Word 15 €

Amaretto Sour 14 €

Basil Smash � 14 €

Mai Tai 14 €

Mojito 14 €

Americano 16 €

Porn Star Martini 17 €

Negroni 16 €

St Germain Spritz 16 €

Moscow Mule 14 €

Expresso Martini 14 €

Margarita 14 €

Old Fashioned 16 €



Vodka (5cl)

Vodka Eristoff 12 €

Vodka Belvedere 14 €

Vodka Grey Goose 14 €

Vodka Elit  14 €

Tequila & Mezcal (5cl)

Tequila Cazadores 12 € 

Mezcal Harencia 12 €

Tequila Patron Café XO	 14 €

Tequila Patron Silver 16 €

Tequila Patron Anejo 18 €

Tequila Clase Azul Reposado 36 €

Tequila Don Julio Rosado 40 €

Tequila Don Julio 1942 42 €

Tequila 818 46 €

Tequila Patron El Alto 48 €

Cognac (5cl)

Cognac Ferrand 10 Générations 16 €

Cognac Hennessy VS 18 €

Cognac Hennessy XO 38 €

Cognac Hennessy Paradis 130 €

Armagnac (5cl)

Armagnac Grand Assemblage 
« 30 ans » 

28 €

Armagnac Millésime 1985 
« Collection Unique » 

38 €

Gin (5cl)

Gin Bombay Dry Original 	 12 €

Gin Drumshanbo Orange de Californie 14 €

Gin Drumshanbo Ananas du Brésil 14 €

Gin Hendrick’s 14 €

Gin Bombay Saphire 15 €

Gin Citadelle 15 €

Gin Monkey 47 16 €

Gin Mare 17 €



Calvados (5cl)

Calvados Le Calvados Drouin AOC 14 €

Calvados Pays d’Auge VSOP 17 €

Calvados Spring Bank Angels 19 ans 38 €

Eaux de vie (5cl)

Grappa Riserva Nardini 12 €

Vieille Prune d’exception Nusbaumer 14 €

Poire William Rouge d’Exception Nusbaumer 14 €

Abricot du Vésuve, Capovilla 38 €

Framboise d’Exception Nusbaumer 38 €

Liqueurs (8cl)

Limoncello 12 €

Get 27 12 €

Amaretto Disaronno 12 €

Liqueur Cerise ou Abricot, Merlet 12 €

Fernet Branca 12 €

Bailey’s 12 €

Chartreuse Verte ou Jaune (5cl) 14 €

Chartreuse Verte, 10 ans, VEP (5cl) 30 €

Chartreuse Jaune, 10 ans, VEP (5cl) 35 €

Rhum (5cl)

Rhum blanc 3 rivières       12 €

Bacardi Oro 12 €

Rhum Diplomatico Reserva 14 €

Rhum Plantation Pineapple 	 16 €

Rhum Plantation Coconut’s 16 €

Rhum Santa Teresa 1796 17 €

Rhum Plantation Xo 	 18 €

Rhum Eminente 18 €

Rhum Hampden 8 ans 19 €

Rhum Zacapa Xo 34 €



Apéritifs

Ricard (4cl) 7 €

Suze (8cl) 7 €

Mauresque, Tomate ou Perroquet (4cl) 8 €

Prosecco (12cl) 10 €

Campari (8cl) 10 €

Kir - Cassis - Pêche - Mûre (12cl) 12 €

Porto Kopke Rouge ou Blanc (8cl) 12 €

Vermouth Blanc Mulassano (8cl) 12 €

Vermouth Rouge Carpano Antica Formula (8cl) 12 €

Kir Royal - Cassis, Pêche, Mûre (15cl) 18 €

Bières

Bière Pression Blonde (25cl) 7 €

Bière Pression Blonde (50cl)       12 €

Panaché (25cl) 8 €

Monaco (25cl) 8 €

Bière Bouteille IPA Fada (33cl) 10 €

Bière Bouteille Abricot Fada (33cl) 10 €

Bière Bouteille Blanche Fada (33cl) 10 €

Bière Bouteille Corona (33cl) 10 €

Bière sans alcool Heineken (33cl) 9 €



Nos eaux

San Pellegrino (50 cl) 7 €

San Pellegrino (75 cl) 9 €

Aqua Panna (75 cl) 9 €

Café 3 €

Ristretto 3 €

Décaféiné 3 €

Américain 4 €

Noisette 4 €

Double café 6 €

Cappucino 6 €

Café Crème 6 €

Thés Dammann Frères 
Earl Grey, Menthe, Vert

� 6 €

Infusion Dammann Frères 
Verveine, Camomille ou Tilleuil

6 €

Chocolat Chaud 7 €

Irish Coffee 15 €

Boissons Chaudes

Sodas et Softs

Sirops - Menthe, Orgeat, Grenadine, Fraise, 
Cassis, Pêche ou Citron

4 €

Coca Cola (33 cl) 6 €

Coca Cola Zero (33 cl) 6 €

Orangina (25 cl) 6 €

Limonade Fever Tree - Tonic, Ginger Beer 
ou Ginger Ale (20cl)

6 €

Bitter (20cl) 6 €

Diabolo 7 €

Red Bull (25 cl) 7 €

Jus de Fruits Meneau - Tomate, Abricot, Ananas, 
Pomme (20cl)

7 €

Fruits Pressés (25cl) 7 €





CARTE DES VINs



Nm - Domaine Joseph Loriot-Pagel 							                                110 €
Nm - Bruno Paillard Extra Brut 								                       130 €
Nm - Billecart Salmon brut sous bois 							                      180 €
Nm - Ruinart Blanc de Blancs 								                       190 €
Nm - Billecart Salmon Brut Rosé 								                       240 €
Nm - Dom Perignon 										                         520 €
2009 - Dom Ruinart Rosé Millésime 							                      430 €
2013 - Dom Ruinart Blanc De Blancs Extra brut 						                     430 €

La Provence
2024 - Château La Tour De L'Evêque,“Sainte Anne”                                                                38 €
2023 - Château Minuty, Prestige 2023							                        44 €
2023 - Château Sainte Marguerite, Cuvée Fantastique 				                               65 €
2023 - Domaine Gavoty, Cuvée Clarendon 2023						             70 €
2023 - Bellet, Domaine Saint Jean, “Ichthus” 						                       90 €

La Corse
2024 - Corse Figari, Clos Canarelli 								               89 €

La Vallée du Rhône
2024 - VDF Domaine Des Bosquets, “Le Petit Vin Des Bosquets“ 			                              36 €
2023 - Saint Joseph, Domaine Coursodon, Silice                                                                    57 €
2024 - Châteauneuf du Pape, Domaine de la Janasse	                                                       125 €
2022 - Condrieu, Domaine Rostaing, “La Bonette”					                             210 €

La Vallée de la Loire
2023 - Pouilly Fumé, Les Cris Domaine Alain Cailbourdin 					            58 €
2023 - Sancerre, “Clos du Roy“ Domaine Pascal Jolivet                                                        95 €

La Bourgogne & Le Mâconnais
2023 - Chablis, Joseph Drouhin 								                         60 €
2023 - Pouilly-Fuissé, “Terroir” Domaine Lassarat						                       75 €
2023 - Meursault, “Les Grands Charrons” Domaine Pierre Girardin                                          240 €
2023 - Beaune 1er Cru, «Clos Des Mouches» Joseph Drouhin                                                 380 €
2023 - Chassagne-Montrachet, Domaine Morey-Coffinet                                                       160 €
2023 - Puligny-Montrachet, Joseph Drouhin                                                                          264 €
2020 - Corton-Charlemagne Grand Cru, Olivier Leflaive                                                        980 €

L’Alsace
2022 - Riesling, “Clos Liebenberg” Domaine Zusslin  					                    105 €

Vins Doux
2019 - Sauternes, La Chartreuse de Coutet 2019 						                      72 €

Champagnes 75cl

VINS BLANCS 75cl



La Provence
2024 - Château Vignelaure, “La Source” Coteaux d’Aix en Provence 			                    48 €
2024 - Clos Real  											                  54 €
2023 - Domaine Gavoty, “Cuvée Clarendon” 						                       70 €
2023 - Bellet, Domaine Saint Jean, "Livecce" 							              90 €
2021 - Bandol Château de Pibarnon                							            115 €
2023 - Domaine Hauvette, “Améthyste” IGP Alpilles 					                    285 €

La Corse
2024 - Corse Figari, Clos Canarelli, 2024 							              89 €

La Vallée du Rhône
2023 - Côtes du Rhône, “Mon Coeur” Jean-Louis Chave Sélection 			                    42 €
2022 - Crozes-Hermitages, “Les 3 Chênes” Domaine E.Darnaud			                             60 €
2021 - Châteauneuf du Pape, Domaine de la Janasse 					                    118 €
2022 - Gigondas, “Le Plateau” Domaine Des Bosquets 					                    140 €
2022 - Saint Joseph, “Préface” Domaine Pierre-Jean Villa 				                            110 €
2022 - Côte Rôtie, “Ampodium” Domaine Rostaing 					                    230 €

Le Languedoc-Roussillon
2021 - IGP Domaine De La Grange Des Pères  	                                                                310 €

La Vallée de La Loire
2023 - Sancerre, “Les Grandmontains” Domaine Laporte 				                              72 €
2022 - Saumur-Champigny, “Les Poyeux” Domaine Antoine Sanzay 		                             75 €

La Bourgogne & Le Beaujolais
2023 - Bourgogne Pinot Noir, “Vieilles Vignes Clos Saint Germain” Domaine Rochebin                 42 €
2017 - Morgon, “Côte du Py” Domaine Jean Foillard					                      70 €
2023 - Mercurey, “Vieilles Vignes” Domaine Faiveley 					                      85 €
2019 - Pommard, “Les Noizons” Domaine Nicolas Rossignol 				                   180 €
2021 - Gevrey Chambertin, “En Créot” Domaine Thibault Liger-Belair                                       300 €
2023 - Chambolle Musigny, 1er Cru, “Les Noirots” Domaine Michel Noellat                             320 €
2023 - Vosne-Romanée 1er Cru, «Les Suchots» Domaine Michel Noellat                                   380 €
2022 - Beaune 1er Cru, “Clos Des Mouches“ Joseph Drouhin                                                 380 €
2020 - Nuits-Saint-Georges, 1er Cru “Les Saint-Georges” Domaine Thibault Liger-Belair               590 €
2021 - Echezeaux Grand Cru, Domaine des Perdrix  					                    710 €

VINS ROUGES 75cl



Le Bordelais

Bordeaux
2019 - Ronan by Clinet 		   							                        48 €

Haut-Médoc
2019 - La Demoiselle de Sociando  								               64 €
2015 - Château La Lagune  									                       130 €

Margaux
2018 - Baron de Brane 									                          75 €
2016 - Château Giscours 									                        170 €
2009 - Château Lascombes  									              300 €
2014 - Chateau Margaux 									                      1450 €

Saint-Julien
2018 - Les Fiefs de Lagrange 									                80 €
2019 - Connétable de Talbot									              120 €
2016 - Château Gloria 										               165 €
2011 - Château Leoville Poyferre 								                       320 €

Pauillac
2018 - Lacoste Borie 										                 85 €
2012 - Château Lynch Bages 									              450 €
2012 - Château Mouton-Rothschild 							                             1380 €

Saint-Estèphe
2016 - Château Beau Site Haut Vignoble 							                        58 €
2018 - Château Ormes de Pez    							                                110 €
2020 - Château Haut Marbuzet  									              140 €

St Emilion
2021 - Château Cartier Grand Cru 								               65 €
2021 - Petit Figeac 										                         180 €
2011 - Château Cheval-Blanc							                              1250 €

Pomerol
2019 - Fugue de Nénin 										                 90 €
2018 - Château La Pointe 										               130 €
2014 - Château Gazin 										               220 €
2017 - Fleur de Petrus 										               430 €



Pessac-Léognan
2019 - Le Petit Smith Haut Lafitte									                75 €
2018 - Château Fieuzal									                        100 €
2011 - Château Pape Clément  							                                120 €

La Provence
Côtes de Provence

2024 - "Real" Clos Real  										                 40 €
2024 - Château La Tour de l'Evêque “Pétale de Rose” 					                      50 €
2023 - Château Minuty Cru Classé, Domaine Minuty Rosé & Or 		                             70 €
2023 - Domaine Gavoty, “Cuvée Clarendon” 						                       68 €
2024 - Château d'Esclans “Whispering Angel” 						                       68 €
2023 - Château Saint Marguerite Cru Classé “Cuvée Fantastique”                                            65 €

VIN ROSE 75cl



Rosé
2024 - Côtes de Provence, Real, Clos Real 							                9 €
2023 - Côtes de Provence, Cru Classé, Château Minuty Rosé & Or 			                    12 €

Blanc
2024 - Côtes de Provence, Château La Tour De L'Evêque Sainte Anne 		                             10 €
2025 - Chablis Joseph Drouhin 								                         12 €

Vin Doux
2019 - Sauternes, La Chartreuse de Coutet 2019 						                      14 €

Vin Rouge
2024 - Côtes de Provence, Clos Real 	   							              10 €
2023 - Côtes du Rhône, Mon Coeur, Jean-Louis Chave Sélection                                               12 €
2019 - Bordeaux Ronan by Clinet 									                12 €
2023 - Bourgogne Pinot Noir, “Vieilles Vignes Clos Saint Germain” Domaine Rochebin                 14 €	
						        

Champagne à la Coupe (15cl)
Nm - Domaine Joseph Loriot-Pagel Brut 								               16 €
Nm - Billecart Salmon Brut Rosé 		      		         					            19 €

NOS VINS AU VERRE 75cl

Tous nos vins sont des AOP sauf mention contraire
Prix nets - service compris
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